
A Glutenhaltiges Getreide   D Fisch       G Milchprodukte              M Senf   P Lupinien
B Krebstiere    E Erdnüsse   H Schalenfrüchte   N Sesamsamen  R Weichtiere
C Eier von Geflügel  F Sojabohnen  L Sellerie    O Sulfite        Alle Preise sind in Euro angegeben

Frühstück
  Das Klassische ACG            €12,90
  1 Kaisersemmel, 1 Buttercroissant, Heumilchbutter, hausgemachte Marillenmarmelade
  oder Nutella, Ham, Bacon & Eggs von 2 Freilandeiern im Pfandl serviert.
  Das Urige ACG            €13,80
  2 Scheiben Kornbrot, 1 Scheibe Butterstriezel, Heumilchbutter, hausgemachte Marillenmarmelade,
  Grieskoch mit Schokoflocken, Omelette von 3 Freilandeiern mit gebratenem Speck im Pfandl serviert.
  Das Naschmarkt ACG           €13,80
  2 Fladenbrot, hausgemachter Avocadoaufstrich, Humus, Schafkäse, Cocktailtomaten, Rote Bohnen 
  im Pfandl serviert.
  Frühstück für 2 ACG           €23,90
  2 Korngebäck, 2 Semmeln, Heumilchbutter, hausgemachte Marillenmarmelade, Nutella, Schincken-,
  Wurst- und Käseplatte, Joghurt mit frischen Früchten, 2 Glas frisch gepresster Orangensaft (1/8L).

  Ham oder Bacon & Eggs (2 Eier) im Pfandl C   €5,50    Joghurt, frische Früchte AG      €4,80
  Omelette oder Eierspeis (3 Eier) mit 2 Zutaten   €6,20    Haferflockenkoch, frische Früchte AG    €4,80
     Paprika | Lauch | Champignons | Schinken | Rucola        Grießkoch, Schokoflocken AG     €4,40
     Putenschinken | Schafskäse | Mozzarella | Tomaten        Frisch gepresster Orangensaft    1/4L    €4,20
  Ei im Glas | gebratener Lauch & Champignon   €2,50    Glas Milch G                                      1/4L    €1,90
  Schnittlauchbrot AG       €5,80    Semmel A       €1,50
  Striezel mit hausgem. Marillenmarmelade | Butter AG   €2,90    Kornspitz oder Kornweckerl	 	 		€2,20
  Hausgemachte Marillenmarmelade    €1,50    Laugenbrezel oder Croissant    €2,50
  Nutella oder Blütenhonig      €1,50    Vollkornbrot (2 Scheiben)     €2,50
  Heumilchbutter G       €1,20    Glutenfreies Brot oder Gebäck	 	 		€2,50

Bruchen im Salzberg 
Jeden Samstag, Sonntag und Feiertag von 9 bis 16 Uhr!

       Gebäck A   Käse, Schinken, Wurst   Warme Speisen
       Semmel | Kornspitz | Croissant  Frischkäse G | Schafskäse G | Brie G Weißwurst | süßer Senf M
       Laugenbrezel |  Kornweckerl Emmentaler G | Butterkäse G  Bohnengulyas | Speck | Rührei C
       Schwarzbrot | Vollkornbrot  Mozzarella G | Schimmelkäse G  Eier im Glas C | Grießkoch A
       Toskana- & Maisbrot   Putenschinken | Beinschinken  Porridge A | Kaiserschmarrn A
       Glutenfreies Brot   verschiedere Wurstsorten  Waffeln zum Selbermachen ACG

       Cerealien & Obst  Fisch | Aufstriche | Gemüse  Süße Standards
       Hausgemachtes Müsli A  Hausgebeizter Lachs DMN   Hausgemachte Marmeladen 
       Cornflakes AG | Schokopops AG Wildlachs im Ganzen gebraten D Honig | Ahorn- & Agavensirup
       Milch G | Sojamilch F  Senf-Dillsauce M | Eiaufstrich C  Nutella EH | Beerensaucen
       Natur- & Fruchtjoghurt G  Kräuteraufstrich G | Hummus N  Schokoladesauce G | Butter G
       Frischer Fruchtsalat &   Liptauer G | Gurken | Kohlrabi   Brownies ACG

       Obstplatte nach Saison   Paradeiser | Karotten | Antipasti 

             Säfte 
             Orangensaft | Multivitamin
           
           Preis pro Person €17,80
               „All u can drink“ mit Prosecco/Rosecco p/P €37,80


