Winterzeit im Salzberg:
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Rosa gebratenes Entencarpaccio

mit KUrbisschaum und Freiselbeeren

Gcgri”tcr Halloumi

mit Pii(antem Feigensalat und Flumus
GC”)C Faprikaschaumsuppc mit Zitronen:rhgmiannockerl

Ka rreerose vom Manga]ica—Schwein

mit cremiger Polenta und roten Riiben

Boc—:wC " Stroganog“

mit Creme~C}1amPignons und Putterreis

Gamelen-z_itronengras~5pief5

mit gedémp?tem | auch und 2erlei Risotto

f’iausgemachtc Ravioli "Nero”
mit Kren~ToPFenFU”e auf Saxcransauce und Rucola
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Schoko-(:upca i(C mit Obershaube und \/ani”cparpait

1Bsoffener’ K apuziner mit Schonbrunner-Bratapfel
Unsere Weinempfehlung:

Junger Gelber Muskateller 2011, WG Kletzer, Bad Pirawarth/NO
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5,80

3,50

Strahlendes Strohgelb mit lichtgriinen Reflexen, fruchtig wiirziger Duft, Aromen nach Paprika, Johannes-

beeren, wiirzige Muskatnoten. Ideal zu leichten Fleischgerichten und Fisch

Cuvée Classic 2010, WG Leopold Aumann, Tribuswinkel-Thermenregion
Cuvée aus den Rebsorten Zweigelt, Portugieser und Merlot. Ideal fir Liebhaber von jugendlichen

Rotweinen, mit einer perfekt auf den Punkt gereiften rotbeerigen Nase mit saftiger Struktur.

3,50



