WOCHENKART

Gerzuchertes FORELLENFILET

mit Olivencrostini auf Salatboucluet und FPreiselbeerschaum

CARFACCIO vom Almrind

mit marinierten [ ierschwammerln
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TOPINAMBURSUPPE. mit Blunzenchips
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SaFtigcs RUCKENSTEAK vom Mangaliza Wollschwein

mit glacicrtcn Babgkarottcn und Kartogclgratin

Filet vom ST. FE_TEKSF]SCH mit Basilikumschaum

Fctcrsilwurzclpijrrcc und chﬁ”ter Flaschcntomate

Rosa gcbratcnc ENTENBKusT mit Honig F{:cﬁccrkrustc
auf griunen Bohncn, Dauphinc KartomCFcln und Shcrrgsaucc

Hausgemachte SAFRANGNOCCH]
mit Blattspinat, Figno]i, Secchi T omaten und | imettensl

o0 ©0 ©O

Karamelisierter HEIDELBEERSCHMARREN
mit l-nausgcmaclﬁtcm APFc"(omPott

CREME CATALANA
mit [Jimbeersorbet und Orangcnblﬁtcn

(Insere %% 6/}76mpi[6/7/umg:
Gelber Muskateller 2009, WG 5chwarzbc’5c|<, Hagcnbrunn/Wcinvier‘tel

hat bereits in der Nase eine grobe Sortentypizitét, schéner, traubiger I:ruchtbogen
nach Zitrus, Kréutcrn und Roscnblﬂtcn, am Gaumcn wirkt er clcgant, zart und offen

JO]SE_K BERG 2007, WG Faslcr, Jois/ Ncusicc”crscc
E/egant@r Dw[t nach reiten Broméecren, / 7’ageéutten, ctws Wa/nuss. ,4171 Gaumen 5amt/"gc

§truétur, miirbe /: ruc/—ztaromcn, / '//m[)ccrcn, ctwas /\//occa, c/c‘ganfc‘ K/‘ai[t, angcnc/lm wirmendes

Getiihl ein [Hauch Fretterim Aégang.
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